Sicherheit und Wartung

Sicherheitshinweise

o  Ihr Tandoor-Ofen ist sehr schwer (das SS1 Modell wiegt ca. 40 kg und das SS2 Modell ca. 60kg) und er steht auf Rollen.
Tragen sollten Sie ihn mindestens zu zweit. Die seitlich angebrachten Griffe dienen lediglich der Fortbewegung auf
den Rollen. Achten Sie auch darauf, dass er auf einer ebenen Fléche steht und somit nicht umkippen bzw. zu rollen
beginnen kann.

o Die AuBentemperatur Ihres Tandoors kann trotz Edelstahlisolierung sehr hoch werden, es besteht also
Verbrennungsgefahr. - Achten Sie auf Ihre Kinder und Haustiere!

Die SpieBe sind lang und sehr spitz und kénnen fiir Kinder und Haustiere zur Gefahr werden!

o Bitte beachten Sie, dass heiBe Kohle durch das Liiftungstor herausfallen kann. Brennbare oder schmelzbare
Materiealien sollten daher weit entfernt vom Liiftungstor bleiben.

o lassen Sie Ihren Tandoor immer von alleine auskiihlen und bewahren Sie ihn an einem trockenen Ort auf.

Die Asche erst nach vollsténdigem Auskiihlen durch das Liiftungstor auskehren.

o Verwenden Sie immer einen hitzebestandigen Handschuh (Grillhandschuh), wenn Sie den Deckel wahrend des Grillens
vom Ofen entfernen machten - dieser wird sehr hei. Legen Sie den Deckel nicht in die Nahe von brennbaren oder
schmelzbaren Materialien.

o (eben Sie niemals Brandbeschleuniger wie Spiritus oder Benzin in den Tandoor - dies kann zu Explosionen fiihren!

o Ldschen Sie niemals das Feuer mit Wasser, da dies den Ton im Innenraum zerstéren kann.

Verbrennen Sie niemals Holz im Tandoor - dies zerstdrt den Tonofen! Es konnen sowohl Anziinder oder Brennpaste
zum Entziinden der Holzkohle (wenn der Lehm ausgehartet ist auch Briketts) verwendet werden.

o Wie bei jedem Feuer, sollten Sie geeignete Laschmittel in der Nahe des Ofens zur Verfiigung halten.

Reinigung

Wenn der Tandoor ausgekihlt ist, kann die vollstandig erloschene und kalte Asche durch die Beliiftungsdffnung ausgekehrt
werden (verwenden Sie dazu einen kleinen Besen oder alten Malerpinsel, auch herkdmmliches Kaminbesteck bietet sich an).

Achten Sie auf Reste von gliihenden Kohle- oder Brikettstiicken in der Asche. Durch die gute Isolierung des Tandoors konnen
solche Stiicke auch nach 24 Stunden noch vorhanden sein.

Der Toninnenraum sollte regelmaBig gereinigt werden (zumindest nach 4 bis 5 Tandoori Sessions). Verwenden Sie bitte niemals
Reinigungsmittel. Da die Innenwande zum Backen von Fladenbrot verwendet werden, sollten sie nicht mit Chemikalien in
Beriihrung kommen.

Zum Reinigen des Innenraums empfehlen wir eine Salzlauge. Dazu mischen Sie einen Essldffel Salz mit einem Liter lauwarmen
Wasser. Nehmen Sie ein Tuch oder ahnliches und tauchen Sie dieses in das Salzwasser. Wringen Sie die Giberschiissige
Fliissigkeit aus, sodass das Tuch feucht aber nicht nass ist. Befeuchten Sie damit sorgféltig das Innere des Tandoors. Erneuern
Sie regelmaBig das Wasser im Tuch aber achten Sie darauf, dass der Ton nicht zu nass wird. Bevor Sie Ihren Tandoor nach
dieser Behandlung benutzen, lassen Sie ihn vollstandig trocknen.

Wenn Sie vorhaben, Naan zu backen, geben Sie bis zu 6 Essloffel Salz in einen Liter lauwarmen Wassers.

Die AuBenseite des Tandoors kann mit jedem herkdmmlichen Reiniger fiir rostfreien Stahl oder auch einfachen Seifenreinigern
gereinigt werden. Verwenden Sie aber keine aggressiven oder scheuernden Mittel, da diese die Politur zerstdren knnen. Da
manche Mittel auch atzend sind, achten Sie darauf, samtliche Riickstande des Reinigers mit einem feuchten Tuch zu entfernen,
damit der Edelstahl nicht zu rosten beginnt.
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Speisereste, vor allem an der Offnung oder am Deckel, sollten immer sofort entfernt werden, sobald der Ofen ausgekiihlt ist.

Jene Edelstahiteile, die sehr heiB werden (z.B.: Deckel), kinnen sich leicht gelblich verfarben. Um die urspriingliche
Silberfarbung wieder herzustellen, reicht es in der Regel, die betroffenen Stellen mit einer Lasung aus weiBem Essig und Salz
(Verhaltnis 1:1) einzureiben und diese Losung fiir einige Minuten einwirken zu lassen. Danach muss die Ldsung mit einem
frischen Tuch vollstandig von der Edelstahloberflache entfernt werden, damit keine Rostflecken entstehen.

Pflege, Wartung und Instandhaltung

Ihr Tandoor besitzt einen handgemachten Tongarraum. Dieser wurde nach Jahrhunderte alten Traditionen gefertigt. Der
hochwertige Ton stammt aus ausgewahiten Regionen Nordindiens und wird zudem mit natiirlichen Zusatzstoffen veredelt, um
ihn besonders hitzebestandig und haltbar zu machen.

Mit ein wenig Pflege wird Ihnen hr Tandoor viele Jahre Freude machen.

Nichts desto trotz kdnnen wie bei allen Tonprodukten Risse und Spalten entstehen, insbesondere, wenn der Tandoor nicht wie
empfohlen gehandhabt wird. Erschiitterungen, schockartige Abkiihlungen oder der Gebrauch von chemischen Reinigern, kdnnen
den Ton zerstoren. Der Boden des Tandoors besteht aus Zement, auch dieser kann bei kraftigen StéBen oder Stiirzen brechen.

Hitzebedingte Risse im Ton oder Zementboden sind vollig normal und miissen nicht behandelt werden. Sie beeintrachtigen die
Funktion des Tandoors nicht.

GroBere Risse (ab 1cm Breite) im Ton (also an den Wnden) des Tandoors kinnen mit dem mitgelieferten Ton aufgefiillt werden.
Lassen Sie den Ton mindestens einen Tag lang ausharten und an der frischen Luft trocknen und wiederholen Sie den ,First
Burn®.

Lassen Sie den Tandoor niemals ohne Abdeckung im Regen oder Schnee stehen. Auch wenn der Ofen ldngere Zeit nicht benutzt
wird, empfiehlt es sich, eine UV- und Wasserhestandige Abdeckung (erhaltlich bei Tandoori-World) zu verwenden (Deluxe und
Utima Modelle werden inkI. einer solchen Schutzabdeckung ausgeliefert).

Der Tandoor sollte unter Dach aufbewahrt werden. Im Winter ware es zudem besser, ihn an einem Platz aufzubewahren, der

frostsicher ist, obwohl bei entsprechendem Schutz (Dach und Schutzhiille) auch eine Aufbewahrung im Freien maglich ist. Vor
allem darf der Ofen nicht nass werden. SchlieBen Sie immer das Liftungstor und setzen Sie den Deckel sorgfaltig ein.

Tandoor 0fen von PURI ® Tandoori Clay Ovens fiir Tandoori World
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